Aseglrate de leer las instrucciones de seguridad adjuntas antes de usar este producto.
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SIN HIELO,

SIN BATIR,
CON TODO EL SABOR.

Te damos la bienvenida a la maquina de bebidas
heladas Ninja Slushi equipada con tecnologia
RapidChill.

A partir de aqui, estas a tan solo unas paginas de recetas,
consejos, trucos y sugerencias Utiles que te daran la
confianza necesaria para convertir casi cualquier cosa

en un granizado perfecto en 60 minutos o menos.

¢A qué esperas? Empieza ya a preparar unas deliciosas
bebidas heladas desde la comodidad de tu hogar.

Si quieres conocer
consejos y trucos para
usar tu Ninja Slushi,
escanea el cédigo QR.
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USO DEL
PANEL DE CONTROL TECNOLOGIA

INTERRUPTOR DE ENCENDIDO/APAGADO || Sin hle|0, sin batll‘,

Pulsa el interruptor que se encuentra en la parte posterior de la unidad. con todo el sa bor_

Las luces predefinidas parpadearan en secuencia hasta que se pulse el botén

de encendido/apagado.

BOTON DE ENCENDIDO/APAGADO (D Prepara en tu propia casa

Pulsalo para encender o apagar la unidad. - n bebidas heladas ma's

CICLO RINSE (ENJUAGAR) *
Este ciclo agita, sin enfriar, para aclarar la unidad. - . sabrosas y menos aguadas.
PRESETS (AJUSTES PREDEFINIDOS)

Cinco ajustes predefinidos Unicos QUE emplean la tecnologia RapidChill para _

determinar la temperatura perfecta para conseguir la bebida helada ideal.

AJUSTE DE CONTROL DE TEMPERATURA
Cada ajuste predefinido comenzara con una temperatura
predeterminada/éptima para lograr la textura ideal. Si lo deseas, &
puedes ajustar esa temperatura para preparar las bebidas heladas

con la textura exacta que a ti te gusta.

Bebidas heladas en 60 minutos** o menos.
Cuando la bebida helada alcance la
temperatura deseada, la unidad emitird tres
pitidos. El prensador seguira funcionando para
continuar mezclando tu bebida y mantenerla
lista para que la sirvas cuando desees.

O~
o

Pulsa la flecha arriba en el panel de control para obtener bebidas
heladas mas espesas y mas frias.

TN

Pulsa la flecha abajo en el panel de control para obtener bebidas
heladas mas liquidas.

CONSEJOS DE SOLUC'ON DE PROBLEMAS Tienes hasta 12 horas para disponer de

la bebida helada en cualquier momento.
La maquina seguird en funcionamiento
para que la bebida esté siempre a

la temperatura ideal, para que no se
congele y esté lista para servirla cuando
Espera entre 10 y 15 minutos para probar la receta. Si la textura ain no ; a ti te apetezca.tt

es la que deseas, vuelve a pulsar la flecha arriba para subir otro nivel. i
Repite hasta lograr la textura deseada.

d
N

éLos ingredientes no se quedan con textura de granizado?
Si tu receta no ha alcanzado la textura deseada tras 60 minutos,
pulsa la flecha arriba de la temperatura para subir un nivel.

TN

(ARERRRRRN

Rellena la maquina para que nunca se acaben

¢El granizado no se dispensa? las bebidas heladas en tu fiesta. Solo tienes
Para obtener la mejor experiencia al servir el granizado, llena la unidad hasta . que a_nadw mtas |quld9 al re§|p|ente mientras
la linea de llenado maximo y asegurate de que esta esté en funcionamiento. la unidad esta en funcionamiento.

Si quieres dispensar el granizado con mas facilidad, pulsa la flecha abajo de . 5 500

la temperatura en el panel de control para bajar el nivel. Las bebidas heladas | En comparacion con BN .

** Preparar una bebida lleva entre 15 y 60 minutos segun los ingredientes, la cantidad y la temperatura inicial.

tt Para evitar un resultado espumoso al utilizar los ajustes predefinidos Milkshake (Batido) o Frappé (Frapé),
anade 680 ml o mas de la bebida que desees y sirve el contenido en los 30 minutos siguientes a la
terminacién del programa.

se dispensardn mejor si estan mas liquidas.

Consulta las paginas 10-11 para ver mas consejos sobre cémo solucionar

problemas. ninjakitchen.eu




PRESETS (AJUSTES PREDEFINIDOS)

Cinco ajustes predefinidos Unicos que emplean la tecnologia RapidChill
para alcanzar la temperatura perfecta y conseguir la bebida helada ideal.

PRESET (AJUSTE
PREDEFINIDO)

TEMPERATURA

PREDETERMINADA/OPTIMA

DISENADO PARA

SLUSH . L
(GRANIZADO) | l Transforma tus bebidas diarias
FROZEN COCKTAIL . .
(COCTEL HELADO) | | l I | | | | l Bebidas con contenido de alcohol
Los amantes del café pueden preparar
FRAPPE (FRAPE) il elaboraciones heladas con o sin lacteos
o leches vegetales
MILKSHAKE l I I l Bebidas lacteas, con leches vegetales
(BATIDO) y con base cremosa

FROZEN JUICE
(ZUMO HELADO)

Zumos naturalmente endulzados

Cada ajuste predefinido comenzara con una temperatura predeterminada/éptima para lograr la textura ideal.

Si lo deseas, puedes ajustar el nivel de temperatura para conseguir la textura perfecta de tu bebida helada.
Consulta la pagina 3 para ver mas detalles sobre el nivel de temperatura.

9 AJUSTES
PREDEFINIDOS

>

SLUSH L]

FROZEN
COCKTAIL

FRAPPE

MILKSHAKE

FROZEN
JUICE

CONTROL DE
TEMPERATURA

%

NOTA: Cuando el liquido se
enfrie, las barras de control
de temperatura dejardn de
parpadear.

CONTENIDO DE LACAJA

ASA DE CIERRE

INTERRUPTOR
DE

ENCENDIDO/
APAGADO
(en la parte
posterior de

la unidad)

CUERPO DEL MOTOR

ORIFICIO
DF LLENADO
EVAPORADOR FACIL Y TAPA
(acoplado
al cuerpo
del motor) PRENSADOR

(mezcla los
ingredientes)

DE 2 PIEZAS

Guarda la bandeja de goteo

en el lateral de la unidad
encajandola en el boton.

BANDEJA DE GOTEO

coMoDO
MANGO

RECIPIENTE*

PICO
VERTEDOR
(con cubierta
extraible)

COLECTOR DE CONDENSACION

PANEL DEL CONTROL

* Capacidad minima de liquido de 475 ml.
Capacidad maxima de liquido de 1890 ml.

ninjakitchen.eu 5



MONTAJE

Mantén la unidad en posicién vertical y sin enchufar al menos durante 2 horas antes de utilizarla por primera vez.

1. Asegurate de que todas las
piezas estén completamente
limpias y el cuerpo del motor
colocado sobre una base firme
y plana.

4. Con el asa de cierre hacia
arriba, desliza el recipiente sobre
el prensador y el evaporador.

2. Instala el colector de
condensacion debajo del
evaporador deslizandolo
por las ranuras.

5. Baja el asa de cierre para fijar
el recipiente en su lugar.

3. Instala el prensador
deslizdndolo sobre el
evaporador y girdndolo hasta
gue encaje en el pasador.

6. Inserta la bandeja de goteo
delante del cuerpo del motor
hasta escuchar un clic.

USO DE NINJASLUSHI

Cantidad minima = 475 ml. Cantidad maxima = 1890 ml.

1. Enchufa la unidad.

2. Abre la tapa de la parte
superior del recipiente.

3. Pulsa el interruptor de
encendido/apagado situado en
la parte posterior de la unidad.
El interruptor estard encendido
cuando el lado con la raya esté
pulsado.

4. Anade liquido(s) a través del
orificio de llenado facil y cierra
la tapa.

5. Pulsa el boton de encendido/
apagado para encender la
unidad.

‘

E3

6. Elige el ajuste predefinido deseado.

El ajuste predefinido comenzara con la
temperatura predeterminada/éptima.

Si lo deseas, ajusta mas o menos el nivel
de temperatura para preparar las bebidas
heladas con la textura que desees.

7. Los LED de control de temperatura
parpadean para mostrar el progreso
hasta alcanzar la temperatura
seleccionada. La unidad emitird un pitido
y los LED se quedaran fijos una vez que
la bebida helada alcance la temperatura.
La unidad mantendra la bebida a esa
temperatura durante 12 horas.

8. Coloca un vaso sobre la
bandeja de goteo, debajo
del mango.

9. Para servir, tira lentamente
del mango. Para dejar de
servir, suelta el mango para
gue regrese a su posiciéon
inicial. Mantén la unidad en
funcionamiento mientras
dispensa la bebida.

NOTA:

« Si apagas la unidad también se detendra el prensador y el proceso de enfriamiento. Debes mantener la unidad en funcionamiento

para servir el contenido.

« Los LED de ajuste del control de la temperatura se iluminaran mientras la bebida helada se estd congelando a la temperatura

establecida. La unidad emitirad un pitido y los LED se quedaran fijos una vez que la bebida helada alcance la temperatura.
La unidad seguird en funcionamiento para mantener la bebida helada a la temperatura ideal y lista para servir.
* Preparar una bebida lleva entre 15 y 60 minutos segun los ingredientes, la cantidad y la temperatura inicial.

* Sila bebida helada alcanza la textura deseada antes de que se emita el pitido, sirvela y disfruta. Consulta la pagina 4 para ver

como ajustar la temperatura y la textura deseada.

ninjakitchen.eu
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USO DEL CICLO RINSE (ENJUAGAR DESMONTARY LIMPIAR

Este ciclo agita el liquido, sin enfriar, para aclarar la unidad. Todas las piezas pueden lavarse en el lavavajillas, excepto el cuerpo del motor.

Para obtener los mejores resultados, utiliza el ciclo Rinse (Enjuagar) antes de desmontar y limpiar las piezas.

1. Dispensa lo que quede de la bebida helada.

2. Detén el ajuste predefinido actual pulsando el botén
correspondiente al ajuste predefinido que se esté ejecutando
en ese momento.

. Pulsa el botén RINSE (ENJUAGAR).

w

4. Aiade agua templada hasta la linea de llenado maximo
del recipiente (1890 ml).

5. Dispensa lentamente toda el agua de la unidad después

de llenarla. 1. Tira del asa de cierre para 2. Desliza el prensador 3. Desliza suavemente el colector
desbloguear la unidad y, a continuacién, hacia fuera del evaporador. de condensacioén hacia fuera para
NOTA: Esta agua se dispensara rapidamente. Asegurate tira con cuidado del recipiente para Resérvalo. sacarlo de la unidad, puesto que
de utilizar un vaso o recipiente grande para recogerla. sacarlo. Asegurate de que el recipiente puede quedar liquido residual en
esté volcado hacia abajo para evitar que el colector. Resérvalo.

6. Detén el ciclo Rinse (Enjuagar) pulsando otra vez el botdn
RINSE (ENJUAGAR).

se derrame liquido restante por la parte

de atras del recipiente. Resérvalo.

7. Pulsa el boton de encendido/apagado para apagar la unidad.

8. Repite el proceso hasta que no queden restos de bebida
helada en el evaporador. Después de usar el ciclo Rinse
(Enjuagar), lava todas las piezas a mano o en el lavavajillas
para dejar totalmente limpia la unidad después de cada uso.

4. Limpia la unidad por debajo del 5. En caso necesario, retira la 7. Limpia el cuerpo del motor vy el
evaporador con un pafo templado bandeja escurridora o la cubierta evaporador con un pafio templado
humedo o desinfectado. del pico vertedor. y humedo o desinfectado.

6. Lava todas las piezas a mano 8. Deja que todas las piezas se
con agua templada y jabdn o usa sequen completamente al aire
. - T . . - . K " el lavavajillas. antes de volver a montar la unidad
Consulta la pagina siguiente para ver mas informacion sobre cémo limpiar las piezas
A et L . i y/o guardarla.
después de utilizar el ciclo Rinse (Enjuagar).

ninjakitchen.eu




CONTENIDO DE AZUCAR REQUERIDO DIRECTRICES PARA EL USO DE ALCOHOL

Todo lo que introduzcas en la unidad debe contener al menos 5 g de azucar por raciéon Al utilizar el ajuste predefinido Frozen Cocktail (Céctel helado), todos los ingredientes
de 100 ml para evitar la congelacidn total. No puede contener edulcorante artificial. _ (vino, cerveza, etc.) deben contener entre un 2,8 % y un 16 % de alcohol.

Alerta de bajo nivel de azucar:

Si el contenido de azucar del liquido es demasiado bajo, la unidad lo detectara y emitird una
alerta. Los LED de control de temperatura parpadearan de uno en uno en orden descendente
empezando por el LED superior, los LED preestablecidos parpadearan y la unidad emitira

un pitido cada minuto durante 15 minutos.

DIRECTRICES PARA EL USO DE BEBIDAS ALCOHOLICAS/LICORES
DE ALTA GRADUACION

Para crear cécteles helados, consulta la tabla siguiente para saber el contenido maximo
de alcohol/licor de alta graduacién (vodka, tequila, etc.) por tamaiio total de la receta.
Si una bebida no cumple los requisitos minimos de azticar total:

Afade una o dos cucharadas de sirope aromatizado, azlcar, azlcar de datiles, azlcar
de coco, sirope de arce, sirope de agave, sirope de azucar o miel por cada racion.
Mezcla el azucar adicional con el liquido antes de verterla en la unidad.

CANTIDAD DE LICOR RECOMENDADA

TAMANO TOTAL DE LA RECETA (40 % VOL.)

Restablece la unidad pulsando el ajuste predefinido. Reinicia el proceso pulsando otra 710 ml 120 ml
vez el ajuste predefinido.
1065 ml 175 ml
NOTA: Los edulcorantes artificiales no ayudan a satisfacer los requisitos totales
de azucar. 1420 ml 235 ml
El zumo recién exprimido o prensado, como el zumo de manzana y de naranja, si 1530 ml 295 mi

tiene suficientes aziicares naturales para que se produzca el granizado en la unidad.

BEBIDAS LIGHT Y CON POCO AZUCAR La tabla anterior es una guia para incorporar alcohol/licores de alta graduacion
Las bebidas light y bajas en aztcar no se transforman en granizado si son el (mas del 35 %) UNICAMENTE. Cuando utilices otros alcoholes, como vino,
unico ingrediente, ya que la escasez de azucar impedird que las recetas se cerveza, soda con alcohol o cocteles preelaborados, consulta la siguiente
congelen correctamente. Para convertir tus bebidas light y bajas en aztcar Tamafio de tabla o la guia de Granizados sin preparacion de la pagina 13.
favoritas en un granizado, afiade los siguientes ingredientes a la mezcla: — P la racién Alerta de alto contenido de alcohol/aziicar: Si el contenido
Grasa 059 de alcohol en los ingredientes es demasiado alto, la unidad lo
TAMARNO TOTAL DE LA RECETA ‘ INGREDIENTES ADICIONALES Sodio 259 detectard y emitird una alerta. Los LED de control de temperatura
Carbohidratos JAR parpadearan de uno en uno en orden ascendente empezando por
700 ml 8,5 g de eritritol, 21 ml de zumo de limon y / de cucharadita de sal Pr:‘;‘g: cuales azicares* (59 ) :::il;:s el LED inferior, los LED preestablecidos parpadearan y la unidad
1400 ml 17 g de eritritol, 42 ml de zumo de limon y  de cucharadita de sal Sal ffﬁéﬁﬂ?ﬁli? emitira un pitido cada minuto durante 15 minutos.
minimos) Si una bebida supera la cantidad maxima de alcohol: Ahade
1700 ml 20,5 g de eritritol, 51 ml de zumo de limon y  de cucharadita de sal 60 ml de agua por racion para diluir la mezcla. Restablece

la unidad pulsando el ajuste predefinido. Reinicia el proceso
éQué es el eritritol? pulsando otra vez el ajuste predefinido.
El eritritol es un edulcorante bajo en calorias que ofrece un sabor similar al azlcar sin afectar significativamente a los
niveles de azucar en sangre ni contribuir a la caries dental. Se utiliza ampliamente como sustituto del azlcar en varios
productos alimenticios v, por lo general, se considera seguro para el consumo. Al igual que con todos los componentes

dietéticos, es aconsejable consumir eritritol con moderacion como parte de una dieta equilibrada.

PORCENTAJES DE AZUCAR

REFRESCO SI EL AZUCAR ZUMO DE BEBIDAS
LIGHT estd por debajo FRUTA ISOTONICAS FRAPE REFRESCO
de este punto,
la bebida se

[ARRRERRR

NOTA: Al usar bebidas light o bajas en aztcar junto con alcohol, el eritritol
no es necesario.

PORCENTAJES DE ALCOHOL

. CERVEZA CONSEGUIR UN
CERVEZA COCTEL IPA  VINO MARGARITA ONAETARS MARTINI

el nivel de alcohol
debe estar por
congelard y no =1 debajo de este

; im . } limite (o diluido \
- segf%rrwzaargoun *._. hasta este limite).
L=

LIMITE BAJO i LIMITE ALTO LIMITE BAJO § i “ | LIMITE ALTO
5 g por 100 ml ol 7750 g por 100 ml 2,8 % 4 = XA

ninjakitchen.eu 1




CONSEJOS Y TRUCOS

Cantidad minima = 475 ml. Cantidad maxima = 1890 ml.

Para obtener la mejor experiencia de servicio, llena la unidad hasta la linea de llenado maximo (1890 ml).

2/

NO afnadas ingredientes calientes,
hielo ni ingredientes sélidos como
fruta, helado o fruta congelada.

i

Al utilizar el ajuste predefinido FROZEN COCKTAIL
(COCTEL HELADO), todos los ingredientes deben
contener entre un 2,8 % y un 16 % de alcohol.**

Todos los ingredientes deben contener
al menos 5 g de azucar por cada 100 ml.*

Para obtener los mejores
resultados, enfria los liquidos antes
de afadirlos a la unidad.

Para obtener una bebida realmente helada,
enfria los vasos en el congelador antes
de servir tus creaciones de granizados.

Para obtener la textura ideal, utiliza
el ajuste de control de temperatura.™

2038 GRANIZADOS SIN PREPARACION >

GRANIZAR

SOLO TIENES QUE LLENAR Y SELECCIONAR

Afade entre 475 y 1890 ml de liquido en la unidad
y selecciona el programa que desees.

PRESET (AJUSTE TIEMPO
PREDEFINIDO) TOTAL

SLUSH 2.3 raciones

15 minutos

(G RANIZADO) 4-6 raciones Bebidas deportivas, bebidas

energéticas, té helado endulzado,

BEBIDA PREPARADA INSTRUCCIONES

Selecciona SLUSH (GRANIZADO).

30 minutos 5 El ajuste prededefinido se iniciard en el nivel predeterminado
p— kombucha, limonada
] 6-8 raciones
45 minutos
—_
FRUZEN Selecciona FROZEN COCKTAIL (COCTEL HELADO)
Seltzers con alcohol El ajuste predefinido comenzara en el nivel predeterminado:
CUCKTA"_ ajusta el control de temperatura hasta que se iluminen 3 barras
cocTEL 2-3 raciones Cerveza (lager, IPA, amarga y staut), _Selecclona FROZEN COCKTAIL (C(?CTEL HELADQ) i
30 minutos 3 : El ajuste predefinido comenzara en el nivel predeterminado:
limonada con alcohol, sidra . A ©
ajusta el control de temperatura hasta que se iluminen 4 barras
HELADO) 4-6 raciones
40 minutos R
Pifia colada, gin-tonic, Selecciona FROZEN COCKTAIL (COCTEL HELADO)
r 6-8 raciones moiito mJa? arita ’ El ajuste predefinido comenzara en el nivel predeterminado:
‘- 50 minutos lito, 9 ajusta el control de temperatura hasta que se iluminen 6 barras

Selecciona FROZEN COCKTAIL (COCTEL HELADO)
El ajuste predefinido comenzara en el nivel predeterminado:
ajusta el control de temperatura hasta que se iluminen 9 barras

Ron con cola, vino
(blanco, espumoso, rosado)

NOTA: Los ingredientes antes de congelar saben mas dulces. éTe preocupa que tu bebida sea demasiado dulce?
No te preocupes, no tendrdn un sabor tan dulce después de congelada y convertida en una bebida helada.

12 * Consulta la pagina 10 para obtener mas informacion. ** Consulta la pagina 11 para obtener mas informacion. *** Consulta la pagina 13 para ver los ajustes sugeridos en funcién de la bebida preparada.

Zumo de naranja, zumo de
mango y zumo tropical

Selecciona FROZEN JUICE (ZUMO HELADO). El ajuste
prededefinido se iniciara en el nivel predeterminado

FROZEN

J U I CE 2-3 raciones Selecciona FROZEN JUICE (ZUMO HELADO)
15 minutos Zumo de manzana El ajuste predefinido comenzara en el nivel predeterminado:
ajusta el control de temperatura hasta que se iluminen 2 barras
(Z U M 0 4-6 raciones
25 minutos

Selecciona FROZEN JUICE (ZUMO HELADO)
El ajuste predefinido comenzara en el nivel predeterminado:
ajusta el control de temperatura hasta que se iluminen 3 barras

H E LAD 0) 6-8 raciones Smoothies envasados,

35 minutos zumo de pifia

&‘ Selecciona FROZEN JUICE (ZUMO HELADO)
L Zumo de uva, zumo de granada El ajuste predefinido comenzara en el nivel predeterminado:
ajusta el control de temperatura hasta que se iluminen 5 barras

’ Nota: No utilices ninguin producto que contenga edulcorante artificial, como bebidas light

13




COCTELES

Combina diferentes ingredientes y conviértete en todo un barman en tu propia casa.

»
PE §5 T
f 9 I—._ﬂ ) 1_
| Ll \
1l
Anade alcohol E

-—
e

i
i

I

2.

lige una mezcla
de bebidas

Elige una base para el coctel.

1-3 4-6 6-8 1-3
RACIONES RACIONES RACIONES
afade aflade afade afad
120 ml 240 ml 300 ml

4-6 6-8

RACIONES RACIONES RACIONES

e aflade afade

590 ml (total) | 1180 ml (total) | 1400 ml (total)

* Vodka * Cola o refresco de tu eleccion
» Ginebra/ginebra con ¢ Limonada
sabor * Ténica

* Ron/ron con sabor

* Zumo de fruta fresca

* Whisky « Cerveza de jengibre
* Bourbon * Leche de coco
* Tequila
* Pimms
NOTA: Para preparar cocteles, consulta NOTA: Si utilizas combinaciones de

el contenido de azUcar y alcohol en las
paginas 12 y 13. ajuste a

bebidas asegurate de que el total se

las cantidades indicadas arriba.

14

FROZEN COCKTAIL

(COCTEL HELADO) L

3.

Selecciona
FROZEN COCKTAIL
(COCTEL HELADO)

El ajuste predefinido
comenzara con la temperatura
predeterminada/optima.

Si lo deseas, ajusta la temperatura
para preparar las bebidas heladas
con la textura que desees.

4.

Sirve.
Adornalo como
desees y disfruta

-

g corsS*

LICOR / Ron de coco

. MEZCLA / Zumo de piia
y leche de coco

. Selecciona FROZEN COCKTAIL

(COCTEL HELADO)

. Decora con pifia y cerezas

“scowwS

RECETAS DE INSPIRACION TROPICAL

4

LICOR / Vodka

. MEZCLA / Cerveza de jengibre

y zumo de lima al gusto

. Selecciona FROZEN COCKTAIL

(COCTEL HELADO)

. Decora con rodajas de lima

ninjakitchen.eu
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GRANIZADO DE COLA CON UN SOLO INGREDIENTE

RECETA FACIL

PREPARACION: 2 MINUTOS

INGREDIENTES
1-3 RACIONES 4-6 RACIONES 6-8 RACIONES
aprox. 34 minutos aprox. 35 minutos aprox. 42 minutos
700 ml de refresco de cola, frio 1400 ml de refresco de cola, frio 1700 ml de refresco de cola, frio
éNo te gustan los refrescos de cola? Entonces,
usa alguno de los siguientes ingredientes en su lugar.
J Refresco de naranja, refresco de limén o lima, refresco de vainilla,

ginger ale o cualquier refresco azucarado.
INSTRUCCIONES

Vierte el refresco de cola Selecciona SLUSH Cuando la bebida helada

en el recipiente. (GRANIZADO). El ajuste alcance la temperatura
predefinido comenzara optima, la unidad emitira tres
con una temperatura pitidos. Sirve inmediatamente.

preestablecida/éptima para
lograr una textura ideal. Si lo
deseas, ajusta la temperatura.

NOTA:
* El refresco light (o el refresco hecho con sustitutos artificiales del azticar) NO funcionard en esta unidad.
« Para facilitar la limpieza, NO apagues el ajuste predefinido hasta que hayas servido toda la bebida helada.

GRANIZADO

ninjakitchen.eu
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GRANIZADO DE COLA CON UN SOLO INGREDIENTE LIGHT

RECETA FACIL

INGREDIENTES
PREPARACION: 5 MINUTOS

1-3 RACIONES 4-6 RACIONES 6-8 RACIONES
aprox. 34 minutos aprox. 35 minutos aprox. 42 minutos
700 ml de refresco de cola frio 1400 ml de refresco de cola frio 1700 ml de refresco de cola frio
8,5 g de eritritol 17 g de eritritol 20,5 g de eritritol
21 ml de zumo de limén 42 ml de zumo de limoén 51 ml de zumo de limén
Ya de cucharadita de sal Ya de cucharadita de sal s de cucharadita de sal

j USA CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES: Refresco de naranja, refresco
de limdén o lima, refresco de vainilla, ginger ale o cualquier refresco light o sin azucar.

INSTRUCCIONES

En una jarra grande, bate Selecciona SLUSH Cuando la bebida helada
todos los ingredientes hasta (GRANIZADO). El ajuste alcance la temperatura

que se combineny el eritritol predefinido comenzara con la o6ptima, la unidad lo indicara
se disuelva por completo. temperatura predeterminada. mediante pitidos. Si lo deseas,
Vierte la mezcla en el Ajusta el control de ajusta la temperatura. Sirve
recipiente. temperatura hasta que se inmediatamente.

ilumine 1barra.

NOTA: Para obtener mas informacion sobre las bebidas light o bajas en azucar y el eritritol, consulta la pagina 10.

GRANIZADO

ninjakitchen.eu
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GRANIZADO DE FRUTAS TROPICALES

RECETA FACIL

PREPARACION: 5 MINUTOS

INGREDIENTES
1-3 RACIONES 4-6 RACIONES 6-8 RACIONES
aprox. 12 minutos aprox. 16 minutos aprox. 17 minutos
700 ml de zumo de frutas 1400 ml de zumo de frutas 1700 ml de zumo de frutas
tropicales, frio tropicales, frio tropicales, frio
INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las paginas 6 y 7 para ver informacion sobre el montaje y la interaccién con la unidad.

Vierte el zumo de frutas Selecciona FROZEN JUICE Cuando la bebida helada

tropicales en el recipiente. (ZUMO HELADO). El ajuste alcance la temperatura
predefinido comenzara Optima, la unidad emitira tres
con una temperatura pitidos. Sirve inmediatamente.

preestablecida/éptima para
lograr una textura ideal. Si lo
deseas, ajusta la temperatura.

NOTA: Para facilitar la limpieza, NO apagues el ajuste predefinido
hasta que hayas servido toda la bebida helada.

20

ZUMO
HELADO

ninjakitchen.eu
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CAFE FRAPE

PREPARACION: 10 MINUTOS

INGREDIENTES
350 ml de leche entera, fria 700 ml de leche entera, fria 850 ml de leche entera, fria
1 cucharada de nata para montar 2 cucharada de nata para montar 3 cucharada de nata para montar
350 ml de café negro, frio 700 ml de café negro, frio 850 ml de café negro, frio
60 g de azucar glas 120 g de azucar glas 140 g de azucar glas

OTROS INGREDIENTES (opcionales)

Nata montada | Sirope de chocolate | Sirope de caramelo

INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las paginas 6 y 7 para ver informaciéon sobre el montaje y la interaccién con la unidad.

En un recipiente grande, bate Selecciona FRAPPE (FRAPE). Cuando la bebida helada alcance

todos los ingredientes hasta El ajuste predefinido la temperatura éptima, la unidad

que estén bien combinados comenzara con una emitira tres pitidos. Sirvelo

y el azucar se haya disuelto temperatura preestablecida/ inmediatamente cubierto con nata

por completo. Vierte la mezcla Optima para lograr una textura montada y salsa de chocolate o

en el recipiente. ideal. Si lo deseas, ajusta la caramelo, como mas te guste.

temperatura.
PRUEBA LA VERSION SIN LACTOSA: NOTA: Sirve las bebidas que contengan lacteos antes de
Cambia los ingredientes lacteos por gue pasen 30 minutos desde que acabe el programa

alternativas sin lacteos si asi lo deseas. para evitar que tengan mucha espuma.

ninjakitchen.eu
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MARGARITA DE NARANJA SANGUINA HELADA

1-3 RACIONES

aprox. 30 minutos

RECETA FACIL

PREPARACION: 5 MINUTOS
INGREDIENTES

4-6 RACIONES
aprox. 36 minutos

6-8 RACIONES
aprox. 50 minutos

100 ml de tequila blanco
20 ml de triple seco
530 ml de zumo de naranja sanguina
60 ml de zumo de lima fresco
10 g de agave

200 ml de tequila blanco
40 ml de triple seco

1060 ml de zumo de naranja sanguina

120 ml de zumo de lima fresco
20 g de agave

OTROS INGREDIENTES (opcionales)

230 ml de tequila blanco
50 ml de triple seco

1300 ml de zumo de naranja sanguina
140 ml de zumo de lima fresco

30 g de agave

Gajos de naranja | Gajos de lima | Sal para el borde del vaso

INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las paginas 6 y 7 para ver informacidén sobre el montaje y la interaccién con la unidad.

© Nina

En un recipiente grande,
combina todos los
ingredientes. Vierte la mezcla
en el recipiente.

NOTA: Si no tienes zumo de naranja
sanguina, cdmbialo por zumo de
naranja fresco o comprado en la tienda.

Selecciona FROZEN COCKTAIL
(COCTEL HELADO). El ajuste
predefinido comenzard con una
temperatura preestablecida/
optima para lograr una textura
ideal. Si lo deseas, ajusta la
temperatura.

Cuando la bebida helada alcance la
temperatura dptima, la unidad emitira
tres pitidos. Sirve inmediatamente

en un vaso con el borde decorado
con sal y gajos de naranja y de lima,
como mas te guste.

NOTA: Esta bebida contiene alcohol,
disfrutala de una manera responsable

NOTA: Para conocer las indicaciones
relativas al contenido de alcohol,
consulta la pagina 13.

ninjakitchen.eu
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GRANIZADO DE
LIMONADA HELADA

PREPARACION: 5 MINUTOS

700 ml de limonada
fresca sin gas, fria

INGREDIENTES

1400 ml de limonada
fresca sin gas, fria

1700 ml de limonada
fresca sin gas, fria

INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las
paginas 6 y 7 para ver informacién sobre
el montaje y la interaccién con la unidad.

1. Vierte la limonada fresca sin gas
en el recipiente.

2. Selecciona FROZEN JUICE (ZUMO
HELADO). El ajuste predefinido comenzarad
con una temperatura preestablecida/
optima para lograr una textura ideal.

Si lo deseas, ajusta la temperatura.

3. Cuando la bebida helada alcance la
temperatura éptima, la unidad emitira
tres pitidos. Sirve inmediatamente.

GRANIZADO DE MANZANA
Y CANELA CON ESPECIAS

PREPARACION: 5 MINUTOS

350 ml de zumo
de manzana frio

350 ml de ginger
ale frio

Y2 cucharadita de
canela molida

INGREDIENTES

700 ml de zumo
de manzana frio

700 ml de ginger
ale frio

1 cucharadita de canela
molida

850 ml de zumo
de manzana frio

850 ml de ginger
ale frio

2 cucharadita
de canela molida

CONSEJO: Si no te gusta demasiado la canela, no hace falta
que la afadas. La bebida quedara igual de deliciosa.

ZUMO

HELADO

INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las
paginas 6 y 7 para ver informacién sobre
el montaje y la interaccién con la unidad.

1. Enun recipiente grande, combina todos los
ingredientes. Vierte todos los ingredientes
en el recipiente.

2. Selecciona FROZEN JUICE (ZUMO
HELADO). El ajuste predefinido comenzara
con una temperatura preestablecida/
optima para lograr una textura ideal.

Si lo deseas, ajusta la temperatura.

3. Cuando la bebida helada alcance la
temperatura éptima, la unidad emitird
tres pitidos. Sirve inmediatamente.

ninjakitchen.eu 27




BATIDO DE CARAMELO SALADG

PREPARACION: 5 MINUTOS

BATIDO

INGREDIENTES
650 ml de leche entera fria 1350 ml de leche entera fria 1650 ml de leche entera fria
75 g de sirope de caramelo 150 g de sirope de caramelo 175 g de sirope de caramelo
2 cucharadas de nata para montar 3 cucharadas de nata para montar 3 2 cucharadas de nata para montar
2 cucharaditas de extracto de vainilla 1% cucharadas de extracto de vainilla 2 cucharadas de extracto de vainilla
Y2 cucharadita de sal marina 1 cucharadita de sal marina 1% cucharaditas de sal marina

OTROS INGREDIENTES (opcionales)

Nata montada | Sirope de caramelo | Decoraciones para espolvorear

28

INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las paginas 6 y 7 para ver informacién sobre el montaje y la interaccion con la unidad.

1. En un recipiente grande, bate todos 2. Selecciona MILKSHAKE 3. Cuando la bebida helada alcance la
los ingredientes. Vierte la mezcla (BATIDO). El ajuste predefinido temperatura éptima, la unidad emitird
en el recipiente. comenzara con una temperatura tres pitidos. Sirvelo inmediatamente

preestablecida/optima para lograr cubierto con nata montada, salsa
una textura ideal. Si lo deseas, de caramelo y decoraciones
ajusta la temperatura. espolvoreadas, como mas te guste.

NOTA: Para facilitar la limpieza, NO apagues el ajuste predefinido
hasta que hayas servido toda la bebida helada.

PRUEBA LA VERSION SIN LACTOSA:
Cambia los ingredientes lacteos por
alternativas sin lacteos si asi lo deseas.

CONSEJO: Al utilizar el ajuste predefinido Milkshake (Batido) o Frappé
(Frapé), sirve el contenido antes de que pasen 30 minutos desde que
acabe el ajuste predefinido para evitar que tenga mucha espuma.

ninjakitchen.eu
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HELADO

SPRITZ DE NARANJA
HELADO

PREPARACION: 5 MINUTOS

BATIDO DE VAINILLA
SIN LACTOSA

PREPARACION: 10 MINUTOS

INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las
paginas 6 y 7 para ver informacioén sobre
el montaje y la interaccién con la unidad.

INSTRUCCIONES INGREDIENTES

Antes de iniciar la receta, consulta las
paginas 6 y 7 para ver informacién sobre
el montaje y la interaccién con la unidad.

INGREDIENTES

250 ml de bitter 500 ml de bitter 600 ml de bitter
italiano italiano italiano

1600 ml de leche
vegetal fria

1360 ml de leche
vegetal fria

680 ml de leche
vegetal fria

1. Vierte todos los ingredientes
en el recipiente.

1. Enunrecipiente grande, bate todos
los ingredientes hasta que estén bien

30

60 g de azucar glas 120 g de azucar glas 160 g de azucar glas combinados y el azlcar se haya disuelto 250 ml de vino 500 ml de vino 600 ml de vino 2 Selecciona FROZEN COCKTAIL
1 cucharada de 2 cucharada de 2 ¥ cucharadas de por completo. espumoso €5pUMoso €SPUmoso (COCTEL HELADO).
extracto de vainilla extracto de vainilla extracto de vainilla 2. Vierte la mezcla en el recipiente. 200 ml de zumo 400 ml de zumo 500 ml de zumo El ajuste predefinido comenzara con una
Selecciona MILKSHAKE (BATIDO). de naranja de naranja de naranja temperatura preestablecida/éptima para
El ajuste predefinido comenzard con una lograr una textura ideal. Si lo deseas,
temperatura preestablecida/dptima para ajusta la temperatura.
lograr una textura ideal. Si lo deseas, 3. Cuando la bebida helada alcance la

ajusta la temperatura.

4. Cuando la bebida helada alcance la
temperatura éptima, la unidad emitird
tres pitidos. Sirvelo inmediatamente
cubierto con nata montada, salsa de

chocolate y decoraciones espolvoreadas,

como mas te guste.

CONSEJO PARA LA VERSION SIN LACTOSA: Para obtener
los mejores resultados, te aconsejamos emplear leche
de avena o leche de almendra (no de tipo barista).

NOTA: Sirve las bebidas que contengan lacteos antes
de que pasen 30 minutos desde que acabe el programa
para evitar que tengan mucha espuma.

OTROS INGREDIENTES (opcionales)

- Gajos de naranja | Fresas

&
o ®

temperatura 6ptima, la unidad emitira
tres pitidos. Sirvelo inmediatamente,
con gajos de naranja y fresas, como mas
te guste.

CONSEJO: Para prepararlo sin alcohol, cambia el bitter italiano
y el vino espumoso por algun equivalente O % alcohol.

NOTA: Para conocer las indicaciones relativas
al contenido de alcohol, consulta la pagina 13.

Esta receta contiene alcohol, disfrutala con responsabilidad.

ninjakitchen.eu




COCTEL

HELADO

COCTEL DEGINEBRA FROSE
Y JARABE DE FLOR DE SAUCO

PREPARACION: 5 MINUTOS

INGREDIENTES INSTRUCCIONES INGREDIENTES INSTRUCCIONES
Antes de iniciar la receta, consulta las Antes de iniciar la receta, consulta las
paginas 6 y 7 para ver informacion sobre paginas 6 y 7 para ver informacion sobre
el montaje y la interaccién con la unidad. el montaje y la interaccién con la unidad.
750 ml de gin-tonic 1250 ml de gin-tonic 1500 ml de gin-tonic 200 g de fre 400gdef 500 gdef
gl : gin-toni gin-ton 1. Vierte todos los ingredientes en trc?cead;ssas trgce‘:d;essas trgceid':ssas 1. Enunrecipiente grande, mezcla las fresas
100 ml de jarabe 200 ml de jarabe 250 ml de jarabe el recipiente. troceadas con el azucar. Mételo en la
de flor de sauco de flor de sauco de flor de sauco 2. Selecciona FROZEN COCKTAIL (COCTEL 75 g de azucar glas 150 g de azucar glas 170 g de azucar glas neveray déjalo reposar al menos u’nalhora
HELADO). El ajuste predefinido comenzara 500 ml de vino 1000 ml de vino 1200 ml de vino o~hasta tOda la noche. Cuarﬁdp esté frio,
con una temperatura preestablecida/ rosado frio rosado frio rosado frio anad_e el vino rosado al re<’:|plente que
optima para lograr una textura ideal. contiene las fresas y el azdcar.
Si lo deseas, ajusta la temperatura. 2. Mezcla todos los ingredientes con una batidora
3. Cuando la bebida helada alcance la hqst_a que no haya grumos. Cuela la mezcla para
s . N eliminar las semillas de las fresas.
temperatura 6ptima, la unidad emitira
iti i i i 3. Vierte la mezcla en el recipiente.
OTROS INGREDIENTES (opcionales) tres pitidos. Sirve inmediatamente con OTROS INGREDIENTES (opcionales) P
] ) una rodaja de limén, como mas te guste. 4. Selecciona FROZEN COCKTAIL
- Rodajas de limon Fresas (COCTEL HELADO). El ajuste predefinido
F & comenzara con una temperatura
- - preestablecida/éptima para lograr una
%_, textura ideal. Si lo deseas, ajusta la
temperatura.

r 5. Cuando la bebida helada alcance la
temperatura éptima, la unidad emitirad
tres pitidos. Sirve inmediatamente con
fresas, como mas te guste.

CONSEJO: Para prepararlo sin alcohol, cambia el gin-tonic . CONSEJO: Para prepararlo sin alcohol, cambia el vino rosado
por un gin-tonic con O % de alcohol. por uno con O % de contenido de alcohol.
NOTA: qua conocer las indicaciones rellatlvas Esta receta contiene alcohol, disfrtitala con responsabilidad. NOTA: qua conocer las indicaciones rellatlvas Esta receta contiene alcohol, disfriitala con responsabilidad.
al contenido de alcohol, consulta la pagina 13. al contenido de alcohol, consulta la pagina 13.
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SANGRIA
HELADA

PREPARACION: 5 MINUTOS

INGREDIENTES

500 ml de vino tinto 1000 ml de vino tinto

350 ml de zumo
de naranja

175 ml de zumo
de naranja

25 g de agave 50 g de agave

OTROS INGREDIENTES (opcionales)

F Gajos de naranja | Fresas |
¥ Manzana en rodajas

440 ml de zumo
de naranja

65 g de agave

INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las
paginas 6 y 7 para ver informacién sobre
el montaje y la interaccién con la unidad.

1200 ml de vino tinto

1. Vierte todos los ingredientes en el
recipiente.

2. Selecciona FROZEN COCKTAIL
(COCTEL HELADO).
El ajuste predefinido comenzara con
una temperatura preestablecida/6ptima
para lograr una textura ideal.
Si lo deseas, ajusta la temperatura.

3. Cuando la bebida helada alcance la
temperatura éptima, la unidad emitird
tres pitidos. Sirvelo inmediatamente,
cubierto con gajos de naranja, fresas y
manzana laminada, como mas te guste.

CONSEJO: Para prepararlo sin alcohol, cambia el vino tinto
por un vino tinto con O % de contenido de alcohol.

NOTA: Para conocer las indicaciones relativas
al contenido de alcohol, consulta la pagina 13.

Esta receta contiene alcohol, disfriitala con responsabilidad.

REFRESCO DE
PIMMS HELADG

PREPARACION: 5 MINUTOS

INGREDIENTES

600 ml de Pimms
y limonada
preelaborados

1000 ml de
Pimms y limonada
preelaborados
400 ml de limonada 500

sin gas

200 ml de limonada
sin gas

OTROS INGREDIENTES (opcionales)

Fresas | Gajos de naranja |
Rodajas de pepino

oS 1

\

preelaborados

INSTRUCCIONES

Antes de iniciar la receta, consulta las
pdaginas 6 y 7 para ver informacién sobre
el montaje y la interaccién con la unidad.

1200 ml de Pimms

1. Vierte todos los ingredientes en

y limonada .
el recipiente.

2. Utiliza el selector para escoger el programa
FROZEN COCKTAIL (COCTEL HELADO).
Usa las flechas de la temperatura para
seleccionar la textura que desees.

Pulsa el selector para iniciar el programa.

ml de limonada
sin gas

3. Cuando la bebida helada alcance la
temperatura éptima, la unidad emitira tres
pitidos. Sirvelo inmediatamente con fresas,
gajos de naranja, fresas y rodajas de
pepino, como mas te guste.

NOTA: Para conocer las indicaciones relativas
al contenido de alcohol, consulta la pagina 13.

Esta receta contiene alcohol, disfriitala con responsabilidad.
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con bebidas preparadas

COMBINACION DE SABORES SABOR 1

1-3 RACIONES

4-6 RACIONES

6-8 RACIONES

SABOR 2

2-3 RACIONES

4-6 RACIONES

6-8 RACIONES

TE HELADO DE MELOCOTON

TE HELADO DE GRANADA

TE HELADO DE PINA Té helado

TE HELADO DE MARACUYA

TE HELADO DE MANGO

LIMONADA DE MANGO

LIMONADA DE MELOCOTON

Limonada
TE DE LIMON HELADO
LIMONADA DE NARANJA
NARANJA Y ARANDANO Zumo de naranja

470 ml

950 ml

1175 ml

Zumo de melocotén

Zumo de granada

Zumo de piia

Zumo de maracuya

Zumo de mango

Zumo de mango

Zumo de melocotén

Té helado azucarado

Zumo de naranja

Zumo de arandanos

235 ml

470 ml

650 ml

36

Selecciona SLUSH
(GRANIZADO).

El ajuste predefinido
comenzara con el
nivel predeterminado/
Optimo.

ninjakitchen.eu 37




CREATU PROPIO COCTEL HELADO

con zumo o refresco y alcohol

ANADE ALCOHOL DE ACUERDO CON LA CANTIDAD DE RACIONES

ANADE ZUMO DE ACUERDO CON LA CANTIDAD DE RACIONES

ELIGE UNA RECETA

RECETA 1-3 RACIONES 4-6 RACIONES 6-8 RACIONES ALCOHOL 1-3 RACIONES 4-6 RACIONES 6-8 RACIONES

Selecciona
FRQZEN COCKTAIL
(COCTEL HELADO)

Champdn o prosecco
El ajuste predefinido
comenzara con el

nivel predeterminado/

1,61 Ginebra 120 ml 240 ml 315 ml Sptimo.

Bellini Zumo de melocotén

Destornillador Zumo de naranja

Greyhound Zumo de pomelo 600 ml 1,21

BIOOdy Mary 2umo de tomate

Whisky de canela

Sidra de whisky y canela Sidra de manzana

ELIGE UNA RECETA ANADE REFRESCO DE ACUERDO CON LA CANTIDAD DE RACIONES ANADE ALCOHOL DE ACUERDO CON LA CANTIDAD DE RACIONES

RECETA REFRESCO 1-3 RACIONES 4-6 RACIONES 6-8 RACIONES ALCOHOL 1-3 RACIONES 4-6 RACIONES 6-8 RACIONES
Whisky con cola Whisky )
Selecciona
FROZEN COCKTAIL
Ron con cola Cola Ron (COCTEL HELADO)
El ajuste predefinido
Paloma Zumo de pomelo Tequila _ comenzara con el
120 mli nivel predeterminado/
600 ml 1,21 1,61 240 ml 315 ml Sptimo.
Whisky con ginger ale Ginger ale Whisky
vodka Y fimen Himonada
Dark & Stormy Cerveza de jengibre Ron
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con sirope, leche en polvo, leche con sabor y bebidas de café de tienda

SIROPES/SALSAS
DE SABORES

1-3 RACIONES

600 ml de leche entera
2 cucharadas de nata para montar
1 cucharadita de extracto de vainilla
2 cucharadas de aztcar granulado

4-6 RACIONES

1,2 | de leche entera
4 cucharadas de nata para montar
2 cucharadita de extracto de vainilla
4 cucharadas de azticar granulado
4 cucharadas de sirope/salsa con sabor

MEZCLAR

6-8 RACIONES

1,6 | de leche entera
6 cucharadas de nata para montar
1 cucharada de extracto de vainilla
6 cucharadas de aztcar granulado

6 cucharadas de sirope/salsa con sabor

2 cucharadas de sirope/salsa con sabor

IDEAS DE SABORES
Fresa, caramelo, chocolate

LECHE EN POLVO

8-10 cucharadas de leche en polvo
1,6 | de leche entera
6 cucharadas de nata para montar

6-8 cucharadas de leche en polvo
1,2 | de leche entera
4 cucharadas de nata para montar

3-4 cucharadas de leche en polvo
600 ml de leche entera
2 cucharadas de nata para montar

En un recipiente, bate todos los

DE SABORES
IDEAS DE SABORES
Leche chocolatada, leche de fresa, leche de platano
600 ml de leche con sabor 1,2 | de leche con sabor 1,6 | de leche con sabor
LECHE 2 cucharadas de nata para montar 4 cucharadas de nata para montar 6 cucharadas de nata para montar
CON SABOR

IDEAS DE SABORES
Leche chocolatada, leche de fresa, leche de platano

BEBIDAS DE CAFE
COMPRADAS
EN LA TIENDA

1,6 | de bebida de café
comprada en la tienda
6 cucharadas de nata para montar

1,2 | de bebida de café
comprada en la tienda
4 cucharadas de nata para montar

600 ml de bebida de café
comprada en la tienda
2 cucharadas de nata para montar

IDEAS DE SABORES
Frapés en botella comprados en la tienda, mocas, bebidas de café heladas azucaradas,
capuchinos, cafés con leche, macchiatos, matcha lattes

ingredientes hasta que se combinen.

VERTER SERVIR

Vierte la mezcla en la unidad, selecciona
MILKSHAKE (BATIDO) y ajusta
la temperatura segtin desees.
Recomendamos entre 2 y 3 barras
para obtener un resultado éptimo.

Sirve y disfruta.

Vierte la mezcla en la unidad,
selecciona FRAPPE (FRAPE) y ajusta
la temperatura segun desees.

40
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